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Menu du 28 septembre au 02 octobre 2026
LUNDI 28 SEPTEMBRE MARDI 29 SEPTEMBRE JEUDI 01 OCTOBRE
OCTOBRE ROSE
Salade bar J Salade coleslaw _? Mousseline de betteraves B
Roulé au jambon et macédoine

(Concombre, mais, tomates, thon, salade verte)

Poisson meuniére Colombo de porc

Purée de pomme de terre Semoule aux épices douces

Brocolis E3

PS Tomme de pays

PS Camembert
Yaourt mixé

Fromage blanc

Fruit de saison Compote variée

Velouté de courgette et vache qui rit

Emincé de volaille a la créme de vin rouge.

Riz rose aux baies de goji

Yaourt maison

Mousse aux bonbons a la fraise

Ces menus sont proposés sous réserve de modification de derniére minute.

Le Chef de Cuisine,
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La Secrétaire Générale,
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PLAT MAISON
PRODUIT BIO
PRODUIT LOCAL
PRODUIT AGRILOCAL
PRODUIT REGIONAL

ORIGINE France

PRODUIT S@bel rouge, AOC, IGP, VBF, MSC,...)

VENDREDI 02 OCTOBRE

Menu végétarien

Salade verte aux noix

_Chou rouge au vinaigre de framboise

A

Pétes bolognaise

M

Pétes aux légumes

Saint Nectaire fermier
Yaourt nature

AOP

Mangue vanillée
Poire au chocolat

Le Principal,




