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Collé @ X | PRODUIT BID

E m t l E " Parfums des yaourts : Cerise, Citron, Coco, Fraise et Vanille " i PRODUIT LOCAL
@ PRODUIT AGRILOCAL

académie
E__! R PRODUIT REGIONAL
R e AN OF ORIGINE France
PS PRODUIT s@hel rouge, AOC, IGP, VBF, MSC,...}
Menu du 21 au 25 septembre 2026
LUNDI 21 SEPTEMBRE MARDI 22 SEPTEMBRE JEUDI 24 SEPTEMBRE VENDREDI 25 SEPTEMBRE

Menu végétarien
Tomates balsamique

Salade verte
CEuf en vinaigrette

Macédoine mayonnaise - Salade verte aux noix = Salode de crevettes
Céleri rémoulade =) Carottes répées Betterave au roquefort

Poisson Tex Mex

&) Rougail saucisse Cappellittis au saumon @ Curry de volaille
Cappellittis au fromage Pommes de terre campagnardes
3 Haricots verts
IGP Riz camarguais Semoule Pates
Courgettes persillées
PS Brie | ps Tomme de savoie PS Abondance PS Saint Paulin
Yaourt mixé @ Yaourt Fromage blanc
|

Fruit de saison Quartiers de pommes réties & la cannelle = Amandine aux poires Compote variée

Bananes

Le Chef de Cuisine,
M. CRESPY
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